
Menüplan 
 
22.06.2026 – 28.06.2026 (KW 26) 
 .  
zu jedem Menü wird eine Suppe, Menüsalat und Dessert serviert 
 

Herkunft / Allergene 
Unser Fleisch, sowie die Backwaren stammen, falls nicht auf der Menükarte deklariert, aus der Schweiz. 
Über Zutaten in unseren Gerichten, die Allergien oder Intoleranzen auslösen können, informieren Sie unsere Mitarbeitenden 
auf Anfrage gerne. (Details siehe Anschlag Saal).  

 

 

Datum Mittagessen Abendessen  

 
Montag 

22.06.2026 
 

Gebundene Gemüsesuppe 
Rindsmeatballs an Kräutersauce 

dazu Polenta mit Käse und 
Mischgemüse vom Markt 

Tiroler-Muffins 

Gefüllte Weggli 
mit Schinken, 
Salami, Ei und 

Käse 

 

 
Dienstag 

23.06.2026 

Bouillon mit ABC 
Gebratenes Schweinsschnitzel mit 
Pilzen dazu Nudeln an Butter und 

grüne Bohnen mit Schalotten 
Tagesdessert 

Einback 
mit  

marinierten 
Erdbeeren 

 
 

Vegi-Menü 
 

Fitnessteller mit 
gebratenem Camembert 
dazu Preiselbeeren und 

Melonen 

 
Mittwoch 

24.06.2026 

Leichte Griess-Lauchcrèmesuppe 
Poulet-Ragout mit Gemüse dazu 

Weissweinrisotto und 
überbackener Romanesco 

Vanillejoghurt mit Himbeeren 

Salzige 
Pfannkuchen mit 
Schnittlauchsauce 

Blattsalat 

 
Donnerstag 
25.06.2026 

 

Heublumensuppe 
Sommer-Grillwurst 

(Schweinswurst Basilikum/Tomate) 
dazu Bratkartoffeln und  

Erbsen à la crème 
Zitronensorbet 

Kalter 
Buureschinken mit 
Senfschaum und 

Sauerteigbrot 

 
 

Gourmet-Menü 
 

Chili con Carne (Rind) 
im Reisring serviert 
mit geschmolzenem 

Cheddar 

 
Freitag 

26.06.2026 
 

Tagessuppe 
Pochiertes Rotzungenfilet (NO) 
Zuger Art dazu Safranreis und 

Fenchel aus dem Ofen 
Frische Wassermelone 

Bunte  
 Käse-Gemüse-

wähe mit 
Kopfsalat 

 
Samstag 

27.06.2026 
 

Tomatencrèmesuppe 
Grüne Ravioli mit  

Käsefüllung an Gärtnersauce 
Blechkuchen mit Kirschen 

Geflügelsalat 
Hawaii an leichter 

Currysauce 
 

 
Italienisches Menü 

 
Farfalle Marinara 
(Tomatensauce, 
Basilikum und 

Meeresfrüchte (VN)) 

 
Sonntag 

28.06.2026 
 

Geburtstagsessen 

 

Rüeblisuppe mit Haube 
Glasierter Aargauerbraten 

(Schwein) mit Jus dazu 
Kartoffelgratin und  

Broccoli mit Mandeln 
Hausgemachtes Tiramisu 

Kalter Teller mit 
Aufschnitt und 

Käse, garniert mit 
Essiggemüse 


